LEFHF

Kombidampfer mit integrierter
Rauchertechnologie

Garen, Rauchern, Veredeln:
Alles in einem System!

Die LEFA CMT-Geréate kombinieren modernste
Kombidampfer-Technologie mit den
Flissigrauchverfahren - fiir hochste Produktqualitat,
Effizienz und Flexibilitat.

Regenerieren Dampfen
Kombi- 2=
dampfen
Rauchern Backen

Das Fliissigrauchverfahren -
Modernes Rauchern

Beim Rauchern wird Flissigrauch mit 3-4 bar Druck
uber eine Duse in den Garraum eingebracht.
Durch die feine Zerstaubung geht er unmittelbar in
die Dampf- und Gasphase liber und verteilt sich
homogen im Garraum. Die vollautomatische
Dosierung gewabhrleistet eine prazise und
produktschonende Raucherung.

Vielfailtige Einsatzbereiche

Fisch- und

v~ Fleisch- und Wurstwaren
v Meeresfriichte

v~ Lebensmittelindustrie
v Gastronomie & Catering

IDEAL ZUM RAUCHERN VON

Fleisch Wurst

Fisch

v~ Delikatessen-und
Feinkostproduktion
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Vorteile des Flussigrauchsystems

Reproduzierbarer Geschmack, Farbstabilitat und
sehr gute Ergebnisse iiber alle Chargen

kein Rauchfang, weniger Reinigungsaufwand
keine Feinstaubbelastung, geringere Emissionen

Geringer Verbrauch, niedriger Energieeinsatz,
weniger Verlustkosten durch optimierte
Prozesse

Am Steinbruch 1
01920 Haselbachtal

LEFF

Edelstahl-Laser-Technik GmbH

Tel.: +49 (0) 3578 / 349422
E-Mail: info@lefa-gmbh.de
Web: www.lefa-gmbh.de




TECHNISCHE MERKMALE
Temperaturbereich bis 250°C
GN-1/1 Einschiibe (CMT-8)

GN-1/1 und GN-2/1 Einschiibe (CMT-16)

Vollwirksame Isolierung

Innenraumbeleuchtung im Garraum
Sicherheitstir mit Pendelverschluss
Doppelglastiir mit Hinterliiftung

Automatische Reinigung

Integrierte Rotationsdiisen

Optionale Unterbauten

99 Individuelle Programme

LREQQEERERRER

Vollautomatische Reinigung HACCP-fahige Steuerung
Wasserldslicher Fliissigrauch ermdglicht eine Programmierbare Ablaufe und HACCP-
vollstéandige, automatische Reinigung fir konforme Prozesse - ideal fiir professionelle
hygienische Sauberkeit und schnellen Produktionsumgebungen.
Produktwechsel.
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MODERNES RAUCHERN,
MAXIMALE VORTEILE
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Fleischkase KT2C

Hygienisch

Emissionsarm

Energieeffizient
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